
CHÂTEAU CLOS CHAUMONT 2016

Blend / Assemblage : 75% Merlot,  25% Cabernet Sauvignon

Production : 43 200 bottles / bouteilles – Alcohol : 14%

WINEMAKING & AGEING
Fermentation : 9 months in tanks

Malolactic fermentation : in tanks

Ageing : 11 months in oak barrels

VINIFICATION & ÉLEVAGE
Vinification : 9 mois en cuves

Fermentation malolactique : en cuves.

Élevage : 11 mois en barriques.

MAIN AWARDS & TASTINGS / Principales récompenses
James Suckling 03/02/2019 : 91 
Thomas Boxberger - www.extraprima.com 20/04/2017 : 91-93
Le Point – Jacques Dupont : 14,5/20

2016


